
11．1rHIlrOZntlIll川l

薗阿坤欄叩
http：／／www．SOySauCe．COJP

Une
nouvelle

SaVeur
sensationdans

lemondeculinaire

Assaisonnementnaturel

quifascinelesche鈷et

quire1台velegoatdeleur
CulSlne

鮎：Ayulsaumonayu］

Senttr畠sbon”（香魚：kougyo）．

AuJapon－．eSaumOnayueStaPPele“poissonqu．聖鱒←‾
＿　＿　▲」」」」＿ゝ▲　l▲＿＿　＿∵け　′　GE．上し．l　＿　　＿＿＿　　＿＿ヽ

Devel0PPeZlevralPOtentiel

deslngredientsdevospLats．

Suivant des procedes particuliers et

brevetes，lasauceSaumonAyuestfa江ede

POisson saumon ayu et de sel．Par

COnSequent，OnPeutdirequeceproduit

est vraiment naturelsans additif．Cette

SauCeeStteHementpleinedegoOtqu’il

／・・章　voussuffitdequelquesgouttespour

releverlasaveuretl’ar6medevosplats．La

∴日：芸慧≡芸冒諾呂霊宗ぎ昌漂霊

．定弼japonaiseabcuisinefranGaiseouitarienne・

』ノ雲諸JSauceSaumonAyg

夕鈷100％

●Typeduproduit．saucedepoISSOn

●lngredient．saumonayu，Sel

●Voh」me・115ml

●Dureedeconservationl an

●Conservez－la畠IatemperatureamblantedeIapl色ce

EvitezlesrayonsdirectsdusoIeIL


